L0 VILOT

FARM BREWERY

LA FERM!
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CERVESA ROSSA QUE DESTACA PEL SEU LLEVAT
BELGA QUE LI DONA UN CARACTER SEC | ESPE-
CIAT. EL LLUPOL AFEGIT EN SEC LI ATORGA UN
AROMA CITRIC | LA FA MOLT REFRESCANT.

BLOND BEER WHICH STANDS OUT FOR ITS
BELGIAN YEAST AND GIVES A DRY AND SPICY
CHARACTER. DRY HOPPING CONFERS A CITRUS
AROMA AND MAKES IT VERY REFRESHING.

CERVEZA RUBIA QUE DESTACA POR SU LEVADURA
BELGA QUE LE DA UN CARACTER SECO Y ESPECIA-
D0. EL LUPULO ANADIDO EN SECO LE OTORGA UN
AROMA CITRICD Y LO HACE MUY REFRESCANTE.

DE LA TERRA AL GOT

A LO VILOT SOM PAGESES |
CERVESERES. CULTIVEM | PRODUTM
ELS NOSTRES PROPIS INGREDIENTS
ECOLOGICS (MALTA I LLUPOL) PER
PODER ELABORAR TOTES LES
NOSTRES CERVESES.
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FROM GROUND TO PINT ~ DE LA TIERRA AL VASOD

AT L0 VILOT WE'RE FARMERS AND EN LO VILOT SOMOS AGRICULTORAS Y

BREWERS. WE GROW AND PRODUCE  CERVECERAS. CULTIVAMOS Y PRODUCI-

OUR OWN ORGANIC INGREDIENTS MOS NUESTROS PROPIDS INGREDIENTES

(MALT AND HOPS) T0 BREW ALL OUR  ECOLOBICOS (MALTA Y LUPULD) PARA

BEERS. PODER ELABORAR TODAS NUESTRAS
CERVEZAS.

Venda de
prommltat -

mem= WWW.LOVILOTFARMBREWERY.COM



